SNV VY

%@aw 5@ e C&a«/h
sella tua lavola !

02’6/ eé?(z/ﬁﬁ wnd 3

5 eic%fnmag (lt(/

e lisch/

%)/(/(JJ and @m’/@
on your lable!

OO YO YO Y




l I Ouo €xtrAa VerGINe DI Ouva "DepaLo” Sipse
CARATTERISTICHE: I'olio Dedalo & ottenuto dalla spremitura di olive, provenienti da uliveti alle pendici del M j
Monte Kronio, luogo di mito e leggenda, dalle cui viscere il Dio Crono troneggia sprigionando vapori e flussi sul- Sastaogglo
furei che in sommitd e a valle danno vita alle Terme di Sciacca. Le colture ricadenti in quest'area hanno una con-
cimazione naturale e I'olio extra vergine di oliva prodotto qui ha un gusto e un sapore giudicato ineguagliabile.
OUVAGGIO: Cerasuola e Nocellara
CONSERVAZIONE: Mantenere in luogo fresco ed asciutto, a riparo dalla luce e fonti di calore. Richiudere dopo I'vso.
SCADENZA: Preferibilmente entro 18 mesi dalla data di produzione, in contenitori integri
conservati alle modalita sopra indicate.

CONFEZIONAMENTO: Bottiglia di vetro scuro 750 ml CODICE €AN 8027564000026

Bottiglia di vetro scuro 500 m| CODICE €AN 8027564000255

N. 12 bottiglie da 750 ml per ogni scatola di cartone, peso circa 15 kg
N. 12 bottiglie da 500 ml per ogni scatola di cartone, peso circa 11 kg
Tipo PeDANA: €uro 80x120
PaLetTIZZAZIONE 750 ML: N.13 cartoni per strato - massimo 5 strati
PALeTTIZZAZIONE 500 ML: N.18 cartoni per strato - massimo 5 strati
N. DI STRATI: in dipendenza dalle quantita da spedire
TRASPORTO: in pedana con film trasparente
Misure ScatolR 750 ML altezza 33 «m, profonditda 23 m, larghezza 30 cm,

copice €aN 8027564000125
Misuge Scatola 500 ML:  altezza 31 cm, profondita 19 cm, larghezza 925 cm,
copice AN 8027564000163

Misure PaLLeT 750 ML: altezza 179 cm, lunghezza 120 cm, larghezza 80 cm, peso circa 975 kg
Misure PALLeTr 500 MmL: altezza 155 ¢m, lunghezza 120 cm, larghezza 80 cm, peso circa 1000 kg
ABBINAMENTO: per i condimenti a audo, in particolare, sulle insalate, sulle verdure sia crude che cotte, sui lequmi lessi.
SISTEMI DI €STRAZIONE: a ciclo continuo a freddo
ASPETTO: non filtrato

< "DepaLo” €xtra VIRGIN Ouve OIL

CHARRCTERISTICS: The Dedalo olive oil is. obtained from olives which come from the olive groves on Mount Kronio, place of
myths and legends which show god Crono spreading vapours and sulphureous flow which give birth to Sciacca Terme. The gro-
ves in this area have a natural manure and the extra virgin olive oil produced here has a taste and a flavour considered une-
qualled.
Ouve Type: Cerasuola e Nocellara
CONSERVATION: Keep in a cool and dry place, away from light and heat. Close after usage.
LiFe-SHELF: Best before 18 months from the production date, if kept in complete containers conserved as indica-
ted above.
PACKAGING: dark glass bottle 750 ml (25,4 FI.Oz.) €AN CODE 8027564000026
dark glass bottle 500 ml (17 F.Oz.) €AN COD€ 8027564000255
N. 12 750 ml (25,4 F1.Oz.) bottles for carton, weight 15 kg
N. 12 500 ml (17 FI.Oz.) bottles for carton, weight 11 kg
PALLeTT TyPe: €uro 80x120
PALLET SeTTING 750 ML: N.13 cartons per row - maximum 5 rows
PALLET SeTTING 500 ML: N.18 cartons per row - maximum 5 rows
N. of Rows: depending on the quantity
TRANSPORT: in a pallet with transparent wrapping
CARTON Mensures 750 mL (25,4 F1.Oz.):  height 33 cm, depth 23 cm, width 30 cm,
€AN CODE 8027564000125
CarTON Mensures 500 mL (17 F.Oz.): height 31 ¢m, depth 19 ¢m, width 25 ¢m,
€AN CODE 8027564000163
PALLeT Measures 750 mL (25,4 FI.Oz.):  height 179 cm, length 120 cm, width 80 cm, weight aprox 975 kg
Pater Measures 500 mL (17 FI.Oz.):  height 155 cm, length 120 cm, width 80 cm, weight aprox 1000 kg
USAGE: it is best used raw, particulary on salads, vegetable, raw and cooked, and on boiled legumes.
EXTRACTION SYSTEM: cold continuous cycle.
RPPEARANCE: not filtered.
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